
REINE DE DIJON SAS, PME bourguignonne (165 salariés, CA 60 M€) certifiée IFS V7, ISO 14001, 
ISO 50001, filiale du groupe familial condimentaire allemand DEVELEY, est spécialisée dans la 

fabrication de moutardes et de sauces froides.

Nous recherchons pour notre site basé à proximité de Dijon (15 kms) :

PRÉPARATEUR DE PESÉES (H/F) EN CDI

Description du poste :

Rattaché(e) au Responsable Fabrication, vos missions principales seront :

• Réaliser des opérations de pesées sur l’ensemble des matières premières nécessaires à la
fabrication,

• Respecter le protocole de pesées et les procédures qualité et hygiène associées à cette activité,
• Contrôler visuellement l'aspect des matières premières pesées,
• Contrôler le bon fonctionnement du matériel de pesée,
• Réaliser les opérations de rangement et de nettoyage de son poste de travail, du matériel et des

équipements.

Profil recherché :

- Vous êtes rigoureux.se et autonome
- Vous êtes motivé.es

Poste en 2x8 avec évolution possible sur du 3*8, à pourvoir dès que possible.

Merci d’adresser votre dossier (CV + lettre de motivation) au service RH :
recrutement@reinededijon.fr


